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MENU GOURMET
Talvi 2025

Burbot Roe, salmon & shrimp (L)
Mateenmatimoussea, graavilohta, savustettua katkarapua, piklattua
sinapinsiementa, sipulia
Mousse med lakrom, gravad lax, rokta rdkor, inlagda senapsfréon, 16k
Burbot roe mousse, cured salmon, smoked shrimp, pickled mustard seeds, onion

Lamb (L,G)
Karitsanpotkaa 8 h., uunijuureksia, valkosipuliperunaa, paahdettu sipuli-
punaviinikastike
Lammlagg 8 tim., ugnsrostade gronsaker, vitlokspotatis, rostad 16k- och
rédvinssas

Lamb shank 8 hours, roasted root vegetables, garlic potatoes, roasted onion-red
wine sauce

Cheese (L,G)
Ahvenanmaan Port Salud, Vasterbotten, pahkinaa salty caramel, tyrnihillo
Alands Port Salud, Visterbotten, salt karamellnétter, havtornssylt
Aland Port Salud, Vasterbotten, nutty salty caramel, sea buckthorn jam

Creme Brilée (L,G)
Klassinen bourbonvanilja paahtovanukas ja marjoja
Klassisk créme briilée med bourbonvanilj och bar
Classic bourbon vanilla creme briilée with berries
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